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WIE SELBSTGEMACHT | Sortiment Simply Best

Bei FOOD IQ SIMPLY BEST dreht sich alles um delikate Eintöpfe  
nach europäischen Originalrezepten. In ihnen kommt das  
Allerbeste einer guten Küche zusammen.

Für SIMPLY BEST wurden viele bekannte Gerichte neu interpretiert  
und raffiniert verfeinert. Alle sind im „Sous Vide“-Verfahren gegart. 
Damit wird garantiert, dass neben dem Geschmack auch alle  
natürlichen Inhaltsstoffe und Vitamine zu einhundert Prozent  
erhalten bleiben. 

Entdecken Sie, wie gut ein  
Kartoffeleintopf oder eine Erbsen-
suppe mit Wurst schmecken kann.  
Denn manchmal ist das Einfache 
auch das Beste … 
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SOUS VIDE | Sortiment Simply Best

1) Auszug aus der Zutatenliste (wichtigste Bestandteile)   2) Abgabe nur in Kartonmengen

Beschreibun g 
Vegetarische Kartoffelsuppe 
mit reichhaltiger Einlage,  
fein mit Majoran abgeschmeckt

	
Art.-Nr. 190770 
Inhalt 4 | 400 g Sc

GROSSVERBRAUCHEREIN HEIT2

Kartoffeleintopf vegetarisch  
mit Gemüse und Kräutern
Art.-Nr. 190232 
Inhalt 2 | 3000 ml Sc

Zutaten 1
 

41% Kartoffeln, 4,8% Möhren, 3,9% Sellerie, Sahne, 
Lauchzwiebeln, Porree, Zwiebeln, Erbsen, Gemüsebrühe,  
Petersilie, Gewürze und Kräuter

Zubereitun g 
Geeignet für Mikrowelle. Die Folie nicht aufstechen. 

	 800 Watt	 	 1000 Watt 

	 3 Minuten	 	 2 Minuten

Zubereitun g 
Die Folie nicht aufstechen. 

	 85–90 °C	 	 85–90 °C 

	 35 Minuten	 	 35 Minuten

Kartoffelein topf vegetarisch mit Gemüse un d Krä utern

1) Auszug aus der Zutatenliste (wichtigste Bestandteile)   2) Abgabe nur in Kartonmengen

Beschreibun g 
Pikante Gulaschsuppe,  
mit reichhaltiger Einlage  
aus Rindfleisch, Paprika  
und Kartoffeln

	
Art.-Nr. 190674 
Inhalt 4 | 400 g Sc

Zutaten 1
 

Zwiebeln, Kartoffeln, 14% Rindfleisch, 12% Paprika rot und grün, 
Tomatenmark, Gemüsebrühe, Gewürze und Gewürzextrakte 

Zubereitun g 
Geeignet für Mikrowelle. Die Folie nicht aufstechen. 

	 800 Watt	 	 1000 Watt 

	 3 Minuten	 	 2 Minuten

GROSSVERBRAUCHEREIN HEIT2

Gulaschsuppe „Wiener Art“  
mit Rindfleisch und Paprika
Art.-Nr. 191319 
Inhalt 2 | 3000 ml Sc

Zubereitun g 
Die Folie nicht aufstechen. 

	 85–90 °C	 	 85–90 °C 

	 35 Minuten	 	 35 Minuten

Beschreibun g 
Deftiger Erbseneintopf  
mit Schweinefleisch,  
Gemüsen, Speck und  
Wursteinlage

	
Art.-Nr. 190749 
Inhalt 4 | 400 g Sc

Zutaten 1
 

14% Erbsen, Zwiebeln, Porree, Schweinefleisch, Möhren, Kartoffeln,  
3% Fleischwurst, 3% geräucherter Speck, Knollensellerie,  
getrocknetes Gemüse, Gewürze und Gewürzextrakte

Zubereitun g 
Geeignet für Mikrowelle. Die Folie nicht aufstechen. 

	 800 Watt	 	 1000 Watt 

	 3 Minuten	 	 2 Minuten

GROSSVERBRAUCHEREIN HEIT2

Erbsensuppe mit Speck  
und Wursteinlage
Art.-Nr. 190181 
Inhalt 2 | 3000 ml Sc

Zubereitun g 
Die Folie nicht aufstechen. 

	 85–90 °C	 	 85–90 °C 

	 35 Minuten	 	 35 Minuten

Erbsen suppe mit speck  
un d Wurstein lage

Gulaschsuppe „Wien er Art“
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